
2023

direkt am rhein
rheinstrasse 10

8193 eglisau

VORSPEISEN / SNACKS

Vi-Salat
gemischter salat mit rucola,
avocado, cherry tomaten, 
schwarzen bohnen,  
pecoretta-käse * (feta)
pinienkernen & roten zwiebeln
an vinaigrette
  v   18.00

Vivi-Plättli (für 2 Personen) 
fleisch:
- rohschinken (ch) 
- bündnerfleisch (ch)
käse* (alle ch):
- senneflade
- gwitterkäse
- sternenberger
- frischer ziegenkäse 
mit griechischen  
oliven, früchten,  
feigen chutney & brot Ü 
  34.00
 

* = enthält laktose        Ü = enthält gluten        v = vegi
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wende dich an unser Personal - danke.

Frischer Ziegenkäse * 
in olivenöl  / rosé-pfeffer,
mit brot  Ü
               v   14.50

Griechische Oliven
kalamata- & grüne 
oliven mit brot Ü
               v    8.50

Vivi-Nachos 
mit hausgemachter salsa
               v    8.50

Bündnerfleisch Carpaccio
rucola, cherry tomaten,
sbrinz*, gehobeltem parmesan,  
limettensaft, pfeffer, olivenöl,  
rosmarin,mit brot Ü
 18.50

2014seit

 sommer menu



HAUCHDÜNNER CRUSTINO

belegt in 3 verschiedenen  
variationen:

- Vegi: avocado, pecoretta käse 
 (feta)*, cherry tomaten, rucola,
 peperoncini & koriandersauce  
 (enthält Mandelmilch)  
  v  20.50 

- Carnivor: rohschinken (ch),
 gehobelter parmesan,  
 cherry tomaten, rucola  
 peperoncini, & crema di
 balsamico
   20.50 

- Pesci: geräucherte forelle,
 crème fraîche *, cherry tomaten,  
 rucola, peperoncini,
     21.50 

ESSEN

HAUPTGERICHTE 

Gambas al Ajillo
gebratene crevetten (vt)
in zitronenbutter*, brot Ü
 1 Portion  22.00
 1 Pfanne  95.00

Spareribs & Baked Potato (ch) 
mit sauerrahm * & schnittlauch  
   38.00

Vivi-Burger Ü (150g)
burger aus rindfleisch (ch),  
cheddar käse* aus zh-oberland, 
dazu hausgemachte frische 
joghurt sauce mit knoblauch, 
country potatoes  
   27.00 

Vegi-Burger Ü (150g)
burger aus karotten, maniok
schwarzen bohnen, kartoffeln, 
vegane mayonnaise (enthält Tahini, 
Kichererbsen, Hafermilch, Tomatenpüree, 
Essiggurken)     
  v 26.00

Bon Appétit

* = enthält laktose        Ü = enthält gluten        v = vegi
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wende dich an unser Personal - danke.

Vivi Kola
- klassisch 33 cl 4.50
- zéro  33 cl 4.50
- bio 33 cl 5.50    

Vivi Soda Bio
- apfelschorle aus steinmaur
- zitrone & ingwer
- blutorange & ingwer 
 33 cl 5.50

Vivi Bio Mate
mit cascara (kaffeekirsche)  
 33 cl 5.50

Vivi Bio Tea
ice tea aus alpenkräuter vom
berner oberland
 33 cl 5.50

Erfrischen

SÜSSGETRÄNKE

Traubenschorle 
rot oder weiss  
  37.5 cl 7.50

Mineralwasser  
mit oder ohne    
 33 cl 4.50  
 1 l 8.00



WEISSWEIN

Pinot Gris
bechtel-weine  
 1 dl  8.00
 7.5 dl 54.00

Sauvignon Fumé 
bechtel-weine  
 7.5 dl 68.00

Räuschling  
weingut-pircher  
 1 dl  8.00
 7.5 dl  51.00 

Riesling
weingut-pircher  
 1 dl  8.50  
 7.5 dl  58.00 

Blanc de Noir 
oberli & oechsle
 1 dl 6.50
 7.5 dl  45.00
 
Chardonnay  
vina robles   
 1 dl 8.00
 7.5 dl 53.00

Sauvignon Blanc  
vina robles
 1 dl   8.00
 7.5 dl 53.00

WEINE

Santé!

ROTWEIN

Garanoir, bechtel-weine
reichsteiner, gamay
 1 dl   8.50
 7.5 dl 56.00

Bechtus, bechtel-weine
pinot noir
 7.5 dl 88.00

Pinot Noir, weingut pircher
 1 dl 11.00    
 7.5 dl 75.00
 
The Arborist, vina robles, cal.
syrah, petite sirah, 
grenache, mourvédre 
  7.5 dl 56.00

Fore, vina robles, cal. 
cabernet sauvignon, petite  
verdot, petite sirah 
  1 dl 10.00
 7.5 dl 67.00

Syrée, vina robles, cal.
syrah, petite sirah
  7.5 dl 92.00

APÉRO

APÉRO 

Prosecco Rosé (la farra)  
cuvée brut rosé
 1 dl 8.50
 7.5 dl 58.00 

Vivi - Spritz
weisswein, vivi soda (zitrone & 
ingwer), mineral, minze,
zitrone
  10.50

Aperol - Spritz
aperol, prosecco, mineral, 
orangen  
  10.50
 
Hugo
holunderblütensirup, prosecco, 
mineral, minze, limette 
  10.50

COCKTAILS 

Mojito
weisser rum, rohrzucker,
limetten, minze
  15.00 

Caipirinha
cachaça, rohrzucker, limetten 
  15.00 

Sangria a la Abuela
orangenlikör, früchtelikör, 
brandy, weisswein, citro, frische 
früchte und minze 
 1 l  34.00
 1 glas  12.50 

Viva!



KAFFEE 

Ristretto / Espresso  
  3.50

Doppio   
  4.50

Americano / Café Crème *  
  4.50

Milchkaffee *   
  5.50

Ice Cappuccino *
  7.50

TEE

Frische Minze   
  5.50

Frische Zitrone   
  5.50

DESSERTWEIN

Pommes Royal 2020  
oberli & oechsle  
 1 dl    10.50

DESSERT

Glace im Becher 
- joghurt * - zitronen sorbet
- vanille * - apfel sorbet
- schokolade * - himbeer sorbet
- erdbeere * - stracciatella *
      4.50
  + rahm *   1.50

Nanimale Gelati (vegan) im Becher 
- haselnuss - pistazien
- kaffee (hergestellt aus vicafe) 
   v   5.00

Affogato
vÈcafe doppio espresso  
& 1 kugel vanilleglace *          
      8.00

Crema di ViCAFE 
hausgemachte crèmige
vÈcafe-glace *Ü   
    11.50

Soufflé au Chocolat 
mit 1 kugel vanilleglace & rahm *Ü
    12.50

Coupe Dänemark *    
    13.50

Kaffee Klatsch

WARME GETRÄNKE + DESSERT

* = enthält laktose        Ü = enthält gluten        v = vegi
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wende dich an unser Personal - danke.

LONGDRINKS 

Vodka Mate   
   13.00
 shot  6.00 

Gin Tonic  
bombay  
   13.00

Cuba Libre  
havana dunkel 
   13.00

Whisky Cola  
ballantine’s  
   13.00

SPIRITUOSEN

Gin Elephant
 4 cl 12.00
 + Gents Tonic 16.00

ZH Züri Gin  
erismann  
 4 cl 12.00  
 + Gents Tonic 16.00

Rivo Gin   
 4 cl 14.00  
 + Gents Tonic 18.00

Rum Mount Gay XO   
barbados 
 4 cl 12.00
  

Smooth

GETRÄNKE

Züri Rum Ron Juan  
  4 cl 14.00

Rum Dictador  
20-jährig  
  4 cl 16.00

Whisky Oban  
single malt
  4 cl 15.00

Grappa Barrique  
erismann
  2 cl 8.00

Grappa Berta Tre Soli Tre
  2 cl 14.00

BIER

Amboss offen    
klein  30 cl 5.50
gross  50 cl 8.00    

Amboss Weizen    
flasche  50 cl 8.50

Schlachthuus Pale Ale 
flasche  33 cl 7.00

Laurentius Craft Dark Lager 
flasche  
  33 cl  7.00

St. Laurentius IPA
flasche  33 cl 7.00

https://de.wikipedia.org/wiki/Ballantine%E2%80%99s


             
2023

 sommer

Öffnungszeiten:
montag - samstag: 15:00 - 22:00 uhr

sonntag: 13:00 - 20:00 uhr
dienstag: geschlossen

vivikolabar.ch

brot, focaccia: 
bäckerei panello,  

eglisau
 

forelle:
fam. glauser, bachs

käse:
molkerei rüegg, 

hinwil

glace:
gelatito, buchberg

gelati:
nanimale, zürich

ESSEN

braumanufaktur 
schlachthuus,  

lufingen

st. laurentius  
craft beer, 

bülach

amboss bier, 
zürich

BIER

weingut pircher, 
eglisau

bechtel-weine, 
eglisau

oberli & oechsle,  
hüntwangen

WEINE

süssgetränke:
vivi manufaktur, 

eglisau

kaffee:
vicafe, eglisau

traubenschorle: 
lindenhof, 
buchberg

schnaps, seltzer:
brennerei

erismann, bülach

GETRÄNKE

Wir verwenden möglichst
regionale Produkte von Produzenten,

die wir persönlich kennen. 


